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ENTREES iy

Minestrone au basilic, 12°¢
crostini au beurre de caviar

Terrine de canard a l'orange, 14°
chutney d'oignons rouges, sauce balsamique

Tomate et Burrata, 16¢
salade de jeunes pousses, bruschetta et sauce balsamique

Assiette de jambon de pays, 16°

salade de jeunes pousses et gressin

Salade Caesar 14°
Salade romaine, sauce Caesar, poulet, crodton a |'ail
et copeaux de Parmigiano Reggiano
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PLATS

Poitrine de porc facon porchetta, 27°¢

sauce a la sauge, puree d'haricots blancs, légumes de saison

Pates linguini aux crevettes, 24¢
sauce crustaceés

Pizza Parme 22°¢
Sauce tomate, Mozzarella, jambon de pays, pepperoni et olives noires

Pizza Quatre fromages 20¢

Sauce tomate, Mozzarella, chévre, Gorgonzola, Parmesan

O Pizza Margherita 20¢

Sauce tomate, Mozzarella

Pizza 4 Saisons 20¢
Sauce tomate, Mozzarella, poivrons, champignons et olives noires

Italian Burger 30¢
Beeuf charolais, pain aux céréales, Gorgonzola, Pancetta,
tomates, roquette, accompagnée de salade et frites

Dos de cabillaud réti, 27¢

gremolata, polenta crémeuse et légumes de saison
Linguini bolognaise 22¢
et salade de jeunes pousses

DESSERTS v .

Assortiment de 3 boules de glaces ou de sorbets 11¢

Salade de fruits au siro,:) de basilic, 11°¢

cannoli, créme fouettée
Tiramisu 12°¢
Dessert Mickey 14¢

Mousseux de fromage a |a fraise, 12¢
mangue et crumble de fruits secs

Baba au rhum, 12¢
creme fouettée

A

Célébrez votre anniversaire en notre compagnie

et commandez votre dessert d'anniversaire en début de repas |
Dessert jusqu'a 8 personnes. 3 5 €

Chers visiteurs allergiques, nous tenons 3 votre disposition un recusil dinformations
sur la présence d'allergénes dans nos plats, n'hésitez pas & le demander
& I'un des responsables du restaurant

Priz nats " Suggestion végétarienne

Menu
ENTREE, PLAT ET DESSERT

39,99¢
ENTREES

Minestrone au basilic, crostini au beurre de caviar

Terrine de canard 2 |'orange,
chutney d'oignons rouges, sauce balsamique

Salade Caesar, au poulet et copeaux de Parmigiano Reggiano

PLATS

Pates linguini aux crevettes, sauce crustacés

Dos de cabillaud réti,
gremolata, polenta crémeuse et légumes de saison

Italian Burger,
boeuf charolais, pain aux céréales, Gorgonzola, Pancetta, tomates,
roguette, accompagnée de salade et frites

DESSERTS

Salade de fruits au sirop de basilic, canneli, créme fouettée

Tiramisu

Baba au rhum, créeme fouettée
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Menu Enfant

pour enfants agés de 3a 11 ans inclus

36,99¢
ENTREE, PLAT ET DESSERT

avec Vittel® (33 o) @ ou Minute Maid®
Orange* ou Pomme* cu Lait (20 cl)

Autre boisson fraiche 5 ) sur demande
et en remplacement du produit proposé
* jus 3 base de concentré de fruits

ENTREES
% Minestrone au basilic

Mélange de semoule bio
aux |égumes croquants &

PLATS
Cabillaud,

légumes de saison et linguini ¥

Cheeseburger,
légumes de saison ou frites

DESSERTS
Glace Tutti Frutti
Créme de fromage blanc

a la fraise, salade de fruits &

® Menu Disney Chack
Ce menu (sans modffication} comprand au moins
2 porticns de fruits et legumes

\ et egt faible en graisses ssturees.
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Menu Enfant

pour enfants dgés de 3 a 11 ans inclus

19.99°%

ENTREE, PLAT ET DESSERT

avec Vittel® (33 o) @ ou Minute Maid®
Orange* ou Pomme* cu Lait 20 ¢))

Autre boisson fraiche 25 ) sur demande
et en remplacement du produit proposé
* jus & base da concentré de fruits

ENTREES

Velouté de saison

Tomates Mozzarella &

PLATS

Pizzetta a la tomate,
jambon et fromage

Pates au poulet,
sauce tomate

DESSERTS
Salade de fruits &

Mousse chocolat au lait
et copeaux de chocolat

i Menu Disney Check

Ce menu (sans medification) comprend au mains

2 portions de fruits et |[égumes
et est faiole en graisses saturées.




COCKTAILS

MARTINI ROYALE 13€
Martini Ambrato, Spumante Prosecco DOC,
mareaux de citron vert, fevilles de menthe fraiche

APEROL SPRITZ 13€
Aperol, Martini Proseceo DOC, tranche d'orangs,
Parrier®

COCKTAIL SANS ALCOOL

VIRGIN SPRITZ 10€
Sirop d'orange Spritz, tranche d'orange, Perrier®

APERITIFS & KIR

Martini Riserva

Speciale Ambrata (o) 8,50€
Martini Riserva

Speciale Rubino @« B,50€
Ricard @ o) 7,50€
Kir 15 ¢} 7,50€

Bourgogne Aligote, creme de cassis ou mire

BIERES

PRESSION

1664 Premium (25 c) 5,50€
1664% Premium (50 o) BE

BOUTEILLE
Grimbergen d'Abbaye (33 d) TE
Finnbarra Irish Craft Cider @3¢t 6,50 €

VINS

VINS BLANCS

BOURGOGNE

Bourgogne AOC - Chardonnay

La Chablisienne (75 i) 7€
LANGUEDOC

4 Naturalys - Pays d'Oc IGP

Chardennay 75 < 24€
ITALIE

Vermentino Cantina Faradiso

Sardaigne 75 cf 28€

Pinot Grigio - Pirovano
Vénétie (75 o) 28€

VINS ROSES

PROVENCE

Cétes de Provence AQOC

M de Minuty (75 28€
ITALIE

Borge Selene - Sicile (75 c) 28€

VINS ROUGES
BORDEAUX
Bordeaux AQC - Dourthe N°1 (75 o) 28€

LANGUEDOC

m Maturalys - Pays d'Oc IGP
Merlot (75 cl 24€

VALLEE DU RHONE
Cotes du Rhéne AOC «Parallzgle 45»

P Jaboulet Alné 75c) 28€
ITALIE

Chianti Rufina DOC -

Fattoria di Basciano - Toscane (75 <) 43€
Primitivo San Andrea Pouilles (75 ) 28€

Montelpulciano d'Abruzze DOC

wAiress - Fosso Corno Abruzzes (75o)  35€
Valpolicella Classico DOC - Castel

San Pietro - Vénétie 75l 35€

VINS AU VERRE

VINS BLANCS
1 Naturalys - Pays d'Oc IGP
Chardonnay (15¢) 7€

Pinot Grigio Pirovano
Venétie Malie - 15 cf} 8€

Bourgogne AOQC - Chardonnay
La Chablisienne (15 < 10€

VIN ROSE

Cétes de Provence ADC
M de Minuty 15 ) g€

VINS ROUGES

1 Naturalys - Pays d'Oc IGP

Merlot (15 ) 7€
Primitive San Andrea

Pouilles ftafie - 15 ) BE

Valpolicella Classico DOC
Castel San Pietro

Vénétie (talie - 15 cf) 9€
EAUX-DE-VIE

Whisky William Lawson's ¢4cl 9€
Viodka Eristoff (4c) o€
Gin Bombay The Original ¢ ) 9€
Limoncello e 9 50€
CHAMPAGNE

8 EFFERVESCENT

Cuvée Disneyland® Paris

Champagne Brut (75 o) 65€
Imaginge et élaborée par la Maison Lanson
[TALIE

Spumante Prosecco DOC (15 ) 8,50€
Spumante Prosecco DOC 75 24€

BOISSONS FRAICHES

Caca-Cola®, Coca-Cala® Sans Sucres,

Fanta® orange sans sucres,

Sprite™ sans sucres,

Fuze Tea®™ (33¢h 5,10€

JUS DE FRUITS

Minute Maid® Crange®,
Pomme*, Ananas® (20 c) 4,60€

EAUX MINERALES

@33c) (50 clf (100 cl)
Vitte/® 4€ 5€
5 Pellegrino® 4,50€ 5,50€
Perrier® Fines Bulles 450€ 550€
Perrier™ 4€

BOISSONS CHAUDES

IOpOSEEs par ﬁ!ﬁw J,}':;;‘
Espresso 100% arabica 3€
Décafeine 3€
Double espresso 100% arabica 4€
Cafeé au lait 100% arabica 4€
Cappuccino 100% arabica 4€
Boisson lactée cacactée 4€
The 4€
Infusion 4€

¥ jus a base de concentra de fruits

Prix nets
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